ARBEITSABLAUF

DONNERSTAG, 19. Januar 2012

Ankunft der Teams in Rimini im vom Veranstalter ausgewählten Hotel.

18.00 Uhr - Zusammenkunft im Hotel, unter dem Vorsitz des Präsidenten der Weltmeisterschaft, Giancarlo Timballo, der Ehrenpräsidentin Luciana Polliotti, des Vorsitzenden der Jury, Mauro Petrini, und den Wettkampf-Kommissaren Sergio Dondoli und Sergio Colalucci, die von einem Übersetzer unterstützt werden.

Tagesordnung:

· Akkreditierung der Teams;

· Willkommens-Ansprache;

· Vorlesung des Reglements;

· Ziehung der Reihenfolge der Teams während dem Wettbewerb und Bekanntgabe der Präsentationszeiten vor der Jury; 

· Bekanntgabe der Transfer-Zeiten zur und von der Messe

· Übergabe der Rezeptbücher und der Prospekte.

FREITAG, 20. Januar 2012

09.30 Uhr  HOTEL AQUA  GRUPPENPHOTO
14.00 - 18.00 Uhr: Übergabe der Boxen und Abladung der Ware. Kontrolle der Übereinstimmung der Ausrüstungen und der Produkte, die von den Teams mitgebracht werden, durch die Wettbewerbs-Kommissare.  
SAMSTAG, 21. Januar 2012

EIS, PHOTO, ARBEIT IN DER KÜCHE

06.00 - 06.30 Uhr Frühstück

06.45 Uhr Abfahrt Bus

07.00 Uhr Ankunft auf der Messe

07.30 Uhr Arbeitsbeginn 
Eis  (3 Stunden pro Team) 
1. Schicht 
08.00 - 11.00 Uhr (sieben Teams)

11.00 - 13.00 Uhr (Pause für Eröffnung) 
2. Schicht 
13.00 - 16.00 Uhr (restliche 6 Teams)

16.00 - 16.30 Bewertungen der Jury

KÜCHE

Während des gesamten Tages können die Mitglieder der Teams in ihren Boxen arbeiten und die großen Öfen (2) und die Kochstellen (2) in der Vip-Zone benutzen.

Die beiden Kochstellen können zu folgenden Uhrzeiten benutzt werden:

	Team Nr.
	von 
	bis

	
	
	

	1 und 2
	07.30
	8.55

	3 und 4
	09.00
	10.25

	5 und 6
	10.30
	11.55

	13
	12.00
	13.25

	7 und 8
	13.30
	14.55

	9 und 10
	15.00
	16.25

	11 und 12
	16.30
	17.55


PHOTO MIT DEN SPONSOREN 1 + 2 + 3

	Team Nr.
	von 
	bis

	
	
	

	11
	16.00
	16.05

	12
	16.05
	16.10

	3
	16.10
	16.15

	4
	16.20
	16.25

	5
	16.25
	16.30

	6
	16.30
	16.35

	7
	16.35
	16.40

	8
	16.40
	16.45

	9
	16.45
	16.50

	10
	16.50
	16.55

	1
	16.55
	17.00

	2
	17.00
	17.05

	13
	17.05
	17.10


SONNTAG, 22. Januar 2012

Gastronomie-Eis und Dessert-Teller
06.00 - 06.45 Uhr Frühstück

07.00 Uhr Abfahrt Bus

07.30 Uhr Ankunft auf der Messe

08.00 Uhr Arbeitsbeginn 
09.00 alle 45 Minuten Ausgang Teams

18.30 Uhr alle Boxen müssen gereinigt werden, bei Nichtbeachtung erfolgt die Vergabe von Strafpunkten.

	
	Fertigstellung Gastronomie-Eis
	Fertigstellung Dessert-Teller
	Reinigung

	Box
	Team 
	von 
	bis
	Ohne Strafpunkte
	Mit Strafpunkten pro Minute bis
	von 
	bis
	Ohne Strafpunkte
	Mit Strafpunkten pro Minute bis
	bis

	B1
	1
	09.00
	09.45
	09.50
	09.55
	10.02
	10.04
	10.05
	10.08
	10.13

	B2
	2
	09.30
	10.15
	10.20
	10.25
	10.32
	10.34
	10.35
	10.38
	10.43

	B1
	3
	10.15
	11.00
	11.05
	11.10
	11.17
	11.19
	11.20
	11.23
	11.28

	B2
	4
	10.45
	11.30
	11.35
	11.40
	11.47
	11.49
	11.50
	11.53
	11.58

	B1
	5
	11.30
	12.15
	12.20
	12.25
	12.32
	12.34
	12.35
	12.38
	12.43

	B2
	6
	12.00
	12.45
	12.50
	12.55
	13.02
	13.04
	13.05
	13.08
	13.13

	Pause für die Jury

	B1
	7
	13.00
	13.45
	13.50
	13.55
	14.02
	14.04
	14.05
	14.08
	14.13

	B2
	8
	13.30
	14.15
	14.20
	14.25
	14.32
	14.34
	14.35
	14.38
	14.43

	B1
	9
	14.15
	15.00
	15.05
	15.10
	15.17
	15.19
	15.20
	15.23
	15.28

	B2
	10
	14.45
	15.30
	15.35
	15.40
	15.47
	15.49
	15.50
	15.53
	15.58

	B1
	11
	15.30
	16.15
	16.20
	16.25
	16.32
	16.34
	16.35
	16.38
	16.43

	B2
	12
	16.00
	16.45
	16.50
	16.55
	17.02
	17.04
	17.05
	17.08
	17.13

	B1
	13
	16.45
	17.30
	17.35
	17.40
	17.42
	17.44
	17.45
	17.48
	17.53


Die Teams müssen 
1. 15 Teller Gastronomie-Eis vorbereiten: 

- 14 für die Jury-Mitglieder 
- 1 für die offiziellen Photos.

Die Teams müssen die 15 Teller Gastronomie-Eis innerhalb von 5 Minuten nach der Uhrzeit für die Fertigstellung präsentieren: Nach Ablauf dieses Zeitraums wird der Wettbewerbs-Kommissar für jede Minute oder jeden Minutenbruchteil für maximal 5 zusätzliche Minuten jeweils 3 Strafpunkte anrechnen. 
Die Teams müssen 
2. 15 Dessert-Teller vorbereiten: 

-14 für die Jury-Mitglieder 
- 1 für die offiziellen Photos.

Die Teams sind verpflichtet, die 15 Dessert-Teller innerhalb von 3 Minuten nach der Uhrzeit für die Fertigstellung zu präsentieren: Nach Ablauf dieses Zeitraums wird der Wettbewerbs-Kommissar für jede Minute oder jeden Minutenbruchteil für maximal 3 zusätzliche Minuten jeweils 3 Strafpunkte anrechnen. 
MONTAG, 23. Januar 2012

Dekorierte Speiseeisschale, Eiswaffel und dekorierter Eisbecher
06.00 - 06.45 Uhr Frühstück

07.00 Uhr Abfahrt Bus

07.30 Uhr Ankunft auf der Messe

08.00 Uhr Arbeitsbeginn 
10.00 - 12.00 Uhr Fertigstellung Schale

12.30 - 15.00 Uhr Fertigstellung Eiswaffel

15.30-18.00 Uhr Fertigstellung dekorierter Eisbecher

18.15 Uhr alle Boxen müssen gereinigt werden, bei Nichtbeachtung erfolgt die Vergabe von Strafpunkten.

1. Eisschale: 

	
	Fertigstellung Präsentation
	Fertigstellung Verkostung

	Team 
	von 
	bis
	von 
	Ohne Strafpunkte bis
	Mit Strafpunkten pro Minute bis

	
	
	
	
	
	

	1
	10.00
	10.02
	10.00
	10.02
	10.04

	2
	10.09
	10.11
	10.09
	10.11
	10.13

	3
	10.18
	10.20
	10.18
	10.20
	10.22

	4
	10.27
	10.29
	10.27
	10.29
	10.31

	5
	10.36
	10.38
	10.36
	10.38
	10.40

	6
	10.45
	10.47
	10.45
	10.47
	10.49

	7
	10.54
	10.56
	10.54
	10.56
	10.58

	8
	11.03
	11.05
	11.03
	11.05
	11.07

	9
	11.12
	11.14
	11.12
	11.14
	11.16

	10
	11.21
	11.23
	11.21
	11.23
	11.25

	11
	11.30
	11.32
	11.30
	11.32
	11.34

	12
	11.39
	11.41
	11.39
	11.41
	11.43

	13
	11.48
	11.50
	11.48
	11.50
	11.52


Die Schalen müssen in 4 Exemplaren hergestellt werden:

1. Dekoriert für die Präsentation vor der Jury und die Aufstellung auf dem Buffet;

1. Dekoriert für das offizielle Photo für die Ausstellungsvitrine;

2. Ohne Dekoration für die Verkostung durch das Publikum.

Die Teams müssen die Schalen innerhalb von 2 Minuten nach der Uhrzeit für die Fertigstellung vor der Jury präsentieren und - gleichzeitig - muss jedem der 14 Mitglieder der Jury eine Kugel Speiseeis im Becher serviert werden. 

Jede Minute oder jeder Minutenbruchteil über dieser Höchstzeit führt zur Anrechnung von 3 Strafpunkten.

Werden die Präsentation der Schale und die Verteilung an die Jury nicht innerhalb von zwei Minuten Toleranzzeit abgeschlossen, muss das Team die Schale am Ende seines Wettkampfdurchgangs, d.h. im Anschluss an den Wettbewerb des Morgens oder dem des Nachmittags präsentieren.

2. Eiswaffel
	
	Fertigstellung Präsentation
	Fertigstellung Verkostung

	Team 
	von 
	bis
	von 
	Ohne Strafpunkte bis
	Mit Strafpunkten pro Minute bis

	
	
	
	
	
	

	1
	12.30
	12.34
	12.30
	12.34
	12.36

	2
	12.41
	12.45
	12.41
	12.45
	12.47

	3
	12.52
	12.56
	12.52
	12.56
	12.58

	4
	13.03
	13.07
	13.03
	13.07
	13.09

	5
	13.14
	13.18
	13.14
	13.18
	13.20

	6
	13.25
	13.29
	13.25
	13.29
	13.31

	7
	13.36
	13.40
	13.36
	13.40
	13.42

	8
	13.47
	13.51
	13.47
	13.51
	13.53

	9
	13.58
	14.02
	13.58
	14.02
	14.04

	10
	14.09
	14.13
	14.09
	14.13
	14.15

	11
	14.20
	14.24
	14.20
	14.24
	14.26

	12
	14.31
	14.35
	14.31
	14.35
	14.37

	13
	14.42
	14.46
	14.42
	14.46
	14.48


Die Teams müssen:

-  15 Eiswaffeln vorbereiten, davon:

- 14 für die Jury

- 1 für das offizielle Photo und für die Ausstellung auf Wunsch des Teams.

- Zubereitung von 2 Schalen mit ca. 8 Kilo Speiseeis für die Eiswaffel für das Publikum

- Präsentation der 14 Eiswaffeln für die Jury und der Waffel für das offizielle Photo innerhalb von 4 Minuten ab der Uhrzeit für die Fertigstellung .

Jedes Team hat maximal 4 Minuten Zeit für diese Arbeitsschritte: jede Minute oder jeder Minutenbruchteil - bis maximal weitere zwei Minuten - führt zur Anrechnung von 3 Strafpunkten.
Bsp.: Fertigstellung von 13.36 bis 13.40 Uhr. Von 13.40 bis 13.42 Uhr werden für jede zusätzliche Minute oder Minutenbruchteil 3 Strafpunkte angerechnet. Hat das Team die Präsentation bis 13.42 Uhr nicht abgeschlossen, so muss es die Eiswaffel am Ende des Wettbewerbs präsentieren.
3. Eisbecher

	
	Fertigstellung Präsentation
	Fertigstellung Verkostung

	Team 
	von 
	bis
	von 
	Ohne Strafpunkte bis
	Mit Strafpunkten pro Minute bis

	
	
	
	
	
	

	1
	15.30
	15.34
	15.30
	15.34
	15.37

	2
	15.42
	15.46
	15.42
	15.46
	15.49

	3
	15.54
	15.58
	15.54
	15.58
	16.01

	4
	16.06
	16.10
	16.06
	16.10
	16.13

	5
	16.18
	16.22
	16.18
	16.22
	16.25

	6
	16.30
	16.34
	16.30
	16.34
	16.37

	7
	16.42
	16.46
	16.42
	16.46
	16.49

	8
	16.54
	16.58
	16.54
	16.58
	17.01

	9
	17.06
	17.10
	17.06
	17.10
	17.13

	10
	17.18
	17.22
	17.18
	17.22
	17.25

	11
	17.30
	17.34
	17.30
	17.34
	17.37

	12
	17.42
	17.46
	17.42
	17.46
	17.49

	13
	17.54
	17.58
	17.54
	17.58
	18.01


Die Teams müssen:

1. 15 Becher präsentieren, davon:

· - 14 für die Jury;

· 1 für das offizielle Photo und, nachfolgend, für die Ausstellung in der Vitrine.

4. Die Teams müssen die Eisbecher innerhalb von 4 Minuten nach der Uhrzeit für die Fertigstellung vor der Jury präsentieren

Jedes Team hat maximal 4 Minuten Zeit für diese Arbeitsschritte: jede Minute oder jeder Minutenbruchteil - bis maximal weitere drei Minuten - führt zur Anrechnung von 3 Strafpunkten. 
Bsp.: Fertigstellung von 17.16 bis 17.20 Uhr. Von 17.20 bis 17.23 Uhr werden für jede zusätzliche Minute oder Minutenbruchteil 3 Strafpunkte angerechnet. Hat das Team die Präsentation bis 17.23 Uhr nicht abgeschlossen, so muss es den Eisbecher am Ende des Wettbewerbs präsentieren.
DIENSTAG, 24. Januar 2012

Schokolade-Skulptur und Eistorte
06.00 - 06.45 Uhr Frühstück

07.00 Uhr Abfahrt Bus

07.30 Uhr Ankunft auf der Messe

08.00 Uhr Arbeitsbeginn 
Bau des Tafelaufsatzes aus Schokolade vor dem Publikum.

17.00 - 17.30 Uhr Prämierung

1. Eistorte

	
	Fertigstellung Präsentation und Anschnitt
	Fertigstellung Verkostung
	Reinigung Box

	Team 
	von 
	bis
	Mit 3 Strafpunkten pro Minute ab
	
	von 
	bis

	1
	10.00
	10.06
	10.07
	10.10
	10.10
	10.40

	2
	10.12
	10.15
	10.18
	10.22
	10.22
	10.52

	3
	10.24
	10.27
	10.30
	10.34
	10.34
	11.04

	4
	10.36
	10.39
	10.42
	10.46
	10.46
	11.16

	5
	10.48
	10.51
	10.54
	10.58
	10.58
	11.28

	6
	11.00
	11.03
	11.06
	11.10
	11.10
	11.40

	7
	11.12
	11.15
	11.18
	11.22
	11.22
	11.52

	8
	11.24
	11.27
	11.30
	11.34
	11.34
	12.04

	9
	11.36
	11.39
	11.42
	11.46
	11.46
	12.16

	10
	11.48
	11.51
	11.54
	11.58
	11.58
	12.28

	11
	12.00
	12.03
	12.06
	12.10
	12.10
	12.40

	12
	12.12
	12.15
	12.18
	12.22
	12.22
	12.52

	13
	12.24
	12.27
	12.30
	12.34
	12.34
	13.04


Die Teams müssen:

1. 4 Torten vorbereiten, davon

· 1 für die Präsentation vor der Jury und den Anschnitt;

· 1 für die Verteilung der 14 Stücke an die Jury;

· 1 für das Buffet;

· 1 für die Ausstellungsvitrine.

2. Die Torte innerhalb der ersten drei Minuten nach der Uhrzeit für die Fertigstellung vor der Jury präsentieren und - direkt im Anschluss - muss ebenfalls vor der Jury der Anschnitt der Torte mit eigenem Messer erfolgen, gleichzeitig müssen die Stücke den Mitgliedern der Jury serviert werden. 

Jedes Team hat maximal 3 Minuten Zeit + 3 für diese Arbeitsschritte: jede Minute oder jeder Minutenbruchteil - bis maximal weitere drei Minuten - führt zur Anrechnung von 3 Strafpunkten. 
Bsp.: Fertigstellung, Schnitt und Verteilung an die Jury von 12.00 bis 12.06 Uhr. Von 12.06 Uhr bis 12.10 Uhr werden bis 12.10 Uhr für jede zusätzliche Minute oder Minutenbruchteil 3 Strafpunkte angerechnet. Hat das Team die Präsentation bis 12.10 Uhr nicht abgeschlossen, so muss es die Torte am Ende des Wettbewerbs präsentieren.
2.  Buffet 

	
	Fertigstellung Präsentation
	Bewertung Jury
	Photograph

	Team 
	von 
	bis
	von 
	bis
	bis

	1
	14.00
	14.45
	14.45
	14.50
	14.50

	2
	14.00
	14.45
	14.45
	14.50
	14.50

	3
	14.05
	14.50
	14.05
	14.55
	14.55

	4
	14.05
	14.50
	14.05
	14.55
	14.55

	5
	14.10
	14.55
	14.55
	15.00
	15.00

	6
	14.10
	14.55
	14.55
	15.00
	15.00

	7
	14.15
	15.00
	15.00
	15.05
	15.05

	8
	14.15
	15.00
	15.00
	15.05
	15.05

	9
	14.20
	15.05
	15.05
	15.10
	15.10

	10
	14.20
	15.05
	15.05
	15.10
	15.10

	11
	14.25
	15.10
	15.10
	15.15
	15.15

	12
	14.25
	15.10
	15.10
	15.15
	15.15

	13
	14.25
	15.10
	15.10
	15.15
	15.15


Zwischen 15.00 und 15.30 Uhr muss die Jury die abschließende Bewertung bekanntgeben.

Da dem Photographen lediglich wenige Minuten für die Photographien mit jedem Team vor dem jeweiligen Buffet zur Verfügung stehen, dürfen die Teams den Wettbewerbsbereich nicht verlassen.

Hinweis: Alle Arbeitsschritte für den Wettbewerb können in den Boxen ab 08.00 Uhr, Samstag, den 21. Januar, bis 15.00 Uhr, Dienstag, den 24. Januar, ausgeführt werden.

- DAS KÜNSTLERISCHE WERK AUS SPEISEEIS wird bei der Präsentation des BUFFETS bewertet. 
- Wir weisen nochmals darauf hin, dass die Arbeiten für das künstlerische Werk aus Schokolade (siehe letzter Zusatz des Reglements) am Sonntag, den 22. Januar, um 08.00 Uhr begonnen werden können und rechtzeitig um 14.00 Uhr für die Präsentation des Abschlussbuffets beendet werden müssen.  
- Es stehen Mikrowellenherde zur Verfügung (N. 4)
